“MELLORA DA COMPETITIVIDADE DA HOSTALERIA E EMPRESAS TURISTICAS DA COSTA
DA MORTE EN GASTRONOMIA LOCAL".

Dentro do Programa de Mellora da Competitividade do sector turistico de Costa da Morte
2018, organizado polo CMAT e financiado pola Deputacion da Coruna organizase un
CURSO de “Mellora da Competitividade da Hostaleria e Empresas Turisticas da Costa da

Morte en Gastronomia Local”.

Tratase dun programa formativo de 30 horas, que se impartira en Cee, nas instalacions de

Acerta Formacion e na cocina da Asociacion ASPADEX.

O programa € variado e trata cuestions de xestion, marketing e gastronomia:

-Deseno estratéxico da sua oferta gastronomica.

-Redes Sociais, monitorizacion e vixianza online.

-Elaboracion de pinchos, preparacion de pratos con produtos locais e conecemento dos

produtos(peixe, carne, algas...). Totalmente practico.

Impartirase en seis sesions de duas horas e media cada unha. Os cursos contan con

expertos de referencia no panorama galego.

O programa € 100% subvencionado e as inscricions poden realizarse enviando un correo

electronico a acertaformacion@gmail.com ou chamando ao 981 10 60 60.
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